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* Gemeinsam

® ,Rebsorten-Orchester —




WHITE PORT - DRY VS. SWEET

GRAHAMS BLEND N 5 BULAS 10 YEARS DRY VALE DA RAPOSA
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ARTEN VON PORTWEIN
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® Frihe Fillung

i

® Lange Reifung auf FIh BE—




* Crusted Por

/J ® Vintage
T




STYLES

GRAPES

VINTAGE PORT

PORT WINE GLASS

reguicr wine glomes due 10 the typically

i Port wine A single serving of Port wine i

@ WINE FOLLY




RUBY V3. TAWNY

QUINTA DOR‘GE\\L(ER[EQNA MARIA, NIEPORT, THE SENIOR TAWNY RES.

QUINTA
VALE D. MARIA

RESERVA
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* White Ports - im Fuder R
* 231

®* SiURB oder trocken




® Crusted Po

® Top Trauben aus menTeTeT N/ CTR—
®* Max. 3J im groBen Fuder, danach unfiltrierte Fillung in Flaschen

®* Hohes Reifepotential




HolzfaB
Fuder/Cask

Ruby

Saftig, Fruchtig

gr. Fuder

Ruby

2-3 J gr. Fuder

Ruby Reserve
Uber 3 J Fuder

LBV
4-6 ) gr. Fuder

Garrafeira
LBV + 8 J

Glasballons

Tawny
Reif, Vollmund.
Cask

Tawny Aged Tawny
mind. 2J Cask 10, 20, 30, 40

Colheita
1 Jg, mind. 7] Fass

White Port
2-3 J gr. Fuder

Flasche
dav. 2 J Fuder

Crusted

mehr Jg, max. 3J
Holz

Vintage
1 Top-Jg




RUBY - KLEIN VS. GROSS

MAYNARDS RUBY BORGES, VINTAGE 2007
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* Transport nach Villa }

/> ® Reifung
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TAWNY - OLD VS. VERY OLD

QUINTA DA DEVESA 10 YEAR QUINTA DA DEVESA 30 YEARS

@

N P

- QUINTA DA
DEVESA
PORTO

DEV

=SA
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Porto&Douro

Cima
oDAo Corgo | Douro Superior
@] -
Guarda

o
Coimbra

LISSABON

Evora

(@]
Beja

Pedralva
(@]

Algarve




Bilbao © Py

Leon Navarra | ]

. Rias Baixas Valladolid ® Rioj:y . :
_<°" RIBERA DEL DUERO :
ﬂ ED Penedes (Cava)
Ruedal o © Barcelona
4. -
' Priorat
Madrid ® /4
La Mancha Valencia @ ( Mallprgq
® Lo
Alicante

e

Sevilla®




HOLZFASS V3. FLASCHE

CHURCHILLS, LBV 2017 QUEVEDQO, CRUSTED PORT
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® Branntwein - ‘

/> ® Barcos Rabelos bis 1964
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/] ® Crushed u. Vintage zusdn’rleren (!!)




RUBY - JAHRGANGSWEINE

QUINTA DO VENTOZELO VINTAGE

AYNARD
MAYN S COLHEITA 2003 5000

PORTO
HAY NARDS
CorLuprn

2003
1A Wi
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® Eis, So rbe’r;

®* Ganseleber




ha%%rsﬁhgus
ge&ngeg )
ass ein Glas
ein té%lich

nicht hur
sehr gesund
ist, sondern
auch sehr
wenig.




